
Dîner du Lundi

Ceviche de daurade au lait de coco, mangue,
sauce yuzu & citron caviar

Sea bream ceviche with coconut milk, mango
yuzu sauce & lemon caviar

ou

Aubergine grillée à la feta V*
Grilled eggplant with feta cheese V*

***

Faux-filet de boeuf, sauce teriyaki
huîtres & poireaux

Sirloin steak fillet, teriyaki sauce
oysters & leeks

ou

Penne alla norma V*
Penne alla norma V*

ou

Bo bun aux légumes de saison et tofu V*
Bo bun with seasonal vegetables and tofu V*

***

Fondant au chocolat noir
Dark chocolate fondant

V* : Végétarien
V* : Vegetarian

**Nos agrumes sont livrés par "l'Agrumiste".
**Our citrus fruits are supplied by "l'Agrumiste"



Dîner du Mardi

Tataki de thon, crème de sésame
Tuna Tataki, sesame cream

ou

Potiron rôti, pâte miso V*
Roasted pumpkin, miso paste V*

***

Poulpe au condiment Gochujang
Octopus with Gochujang condiment

ou

Tagliatelles à la crème, poulet et champignon
Chicken and mushrooms tagliatelle with cream

ou

Patate douce, harissa et yaourt V*
Sweet potato, harissa and yogurt V*

 
***

Tarte tatin
Apple tart

V* : Végétarien
V* : Vegetarian



Dîner du Mercredi

Crevette, rémoulade de fenouil
Shrimp, fennel remoulade

ou

Aubergine brûlée, labneh, grenade
et huile de coriandre V*

Burnt eggplant, labneh, pomegranate
and coriander oil V*

***

Thon, sauce teriyaki, riz sauté
Tuna, with teriyaki sauce, fried rice

ou

Spaghettis bolognaise
Bolognese spaghetti

ou

Raviolis aux épinards, fromage de chèvre et parmesan V*
Spinach raviolis with goat cheese and parmesan V*

***

Profiterole au chocolat noir
Dark chocolate profiterole

Végétarien V*
Vegetarian V*



Dîner du Jeudi

Tomates, yaourt fumé & confiture d'algues V*
Tomatoes, smoked yogurt & seaweed jam V*

ou

Tartare de bœuf,
gelée de Yuzu et tuile de sésame

Beef tartare, yuzu jelly,
and sesame tuiles

***

Suprême de volaille, feuille de pâte riche
à la carbonara

Supreme poultry, leave pasta
with carbonara

ou

Risotto aux fruits de mer
Seafood Risotto

ou

Gyoza aux légumes de saisons V*
Seasonal vegetables Gyoza V*

***

Cheesecake
Cheesecake

V* : Végétarien
V* : Vegetarian

https://context.reverso.net/traduction/anglais-francais/supreme+poultry


Dîner du Vendredi

Salade de tomate et poivron V*
Tomato & pepper salad V*

ou

Salade de carotte V*
Carrot salad V*

ou

Salade de concombre V*
Cucumber salad V*

***

Tajine de daurade,
pommes de terre et poivrons

Sea bream tajine,
potatoes and pepper

ou

Tanjia de boeuf au citron confit
Beef Tanjia with lemon confit

***

Tarte au citron
Lemon pie

V* : Végétarien
V* : Vegetarian



Dîner du Samedi

Gyoza au poulet
Chicken gyoza

ou

Tartare d’avocat et pomme granny smith V*
Avocado and granny smith apple tartare V*

ou

Tartare d’avocat et pomme granny smith à la langouste
(supplément de 120 Dhs sur la pension complète)
Avocado and granny smith apple tartar with lobster
(supplement of 120 Dhs on top of the full board)

***

Filet de bœuf sauce au poivre, pomme coin de rue
Beef steak with pepper sauce, fried potatoes

ou

Spaghettis aux fruits de mer
Seafood spaghetti

ou

Carotte rôtie, café & ricotta V*
Roasted carrot coffee & ricotta V*

***

Pastilla au lait de coco & mangue
Coconut milk & mango pastilla

V*: Végétarien
V*: Vegetarian

https://www.gourmandiseries.fr/carottes-roties-au-four/


Dîner du Dimanche

Fine tarte iodée aux coquillages,
chantilly d'anchois

Thin iodized shellfish tart,
anchovy whipped cream

ou

Pizzetta au thon
Tuna pizzetta

ou

Salade de tomate au cumin
accompagnée d'un coulis de tomate grillée V*

Tomato salad with,
grilled tomato coulis V*

***
Filet de daurade en feuille de bambou,

sauce tamarin
Sea bream fillet in bamboo leaf,

tamarind sauce

ou

Spaghettis aux langoustes
(Supplément 120 Dhs sur la pension complète)

Spaghetti with lobster
(Supplement of 120 Dhs on top of the full board)

ou

Carotte rôtie, café & ricotta V*
Roasted carrot, coffee & ricotta V*

***
Mousse au chocolat
Chocolate mousse

V*: Végétarien
V*: Vegetarian

https://www.gourmandiseries.fr/carottes-roties-au-four/

